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   https://www.khaosod.co.th/technologychaoban/techno-news/article_340965 
ยกระดับกาแฟชุมพร! เปิดศูนย์โรบัสตาครบวงจร เชื่อมตลาด-เพิ่มรายได้เกษตรกร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรมส่งเสริมการเกษตร เดินหน้ายกระดับศักยภาพกาแฟโรบัสตาของจังหวัดชุมพร ซึ่งเป็นแหล่งผลิตกาแฟโรบัสตาที่สำคัญ
ที่สุดของประเทศ ด้วยการผลักดันการจัดตั้ง ศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจร จังหวัดชุมพร เพ่ือเป็นศูนย์กลางการ
ถ่ายทอดองค์ความรู้ เทคโนโลยี และนวัตกรรมด้านการผลิตและแปรรูปกาแฟคุณภาพ พร้อมเชื่อมโยงตลาด สร้างมูลค่าเพ่ิมให้
ผลผลิต และยกระดับรายได้ของเกษตรกรอย่างยั่งยืน 
 นางอัญชลี สุวจิตตานนท์ อธิบดีกรมส่งเสริมการเกษตร กล่าวว่า จังหวัดชุมพรมีพ้ืนที่ปลูกกาแฟโรบัสตามากที่สุดของ
ประเทศไทย ในปี 2568 มีพ้ืนที่ปลูกกว่า 34,114 ไร่ ครอบคลุม 8 อำเภอ อย่างไรก็ตาม พ้ืนที่ปลูกและผลผลิตมีแนวโน้มลดลงจากปี
ก่อน อันเป็นผลมาจากข้อจำกัดด้านองค์ความรู้ เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูป การประเมินคุณภาพ รวมถึงการเข้าถึงตลาดกาแฟ
คุณภาพ ส่งผลให้เกษตรกรส่วนใหญ่ยังจำหน่ายผลผลิตในรูปแบบวัตถุดิบที่ไม่สามารถสร้างมูลค่าเพ่ิมได้เต็มศักยภาพ 
 กรมส่งเสริมการเกษตรจึงร่วมกับสำนักงานเกษตรจังหวัดชุมพร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ ภาคเอกชน 
ผู้เชี่ยวชาญด้านกาแฟ และเครือข่ายเกษตรกรในพ้ืนที่ พัฒนาศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจร  เพ่ือเป็นกลไกสำคัญใน
การบูรณาการงานวิจัย เทคโนโลยี และองค์ความรู้สู่พ้ืนที่อย่างเป็นระบบ พร้อมยกระดับการผลิตกาแฟโรบัสตาของจังหวัดชุมพรสู่
มาตรฐานกาแฟคุณภาพพิเศษ (Fine Robusta) 
 ซึ่งศูนย์จะทำหน้าที่ครอบคลุมตั้งแต่การประเมินคุณภาพเมล็ดกาแฟด้วยกระบวนการ  Cupping โดยผู้เชี่ยวชาญ Q 
Robusta Grader การจัดแสดงและสาธิตเทคโนโลยีที่เหมาะสมสำหรับเกษตรกรรายย่อย เช่น ตู้อบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ร่วมกับ
พลังงานไฟฟ้า ถังหมักกาแฟแบบไม่ เติมอากาศ เครื่องคัดแยกเมล็ด และเครื่องคั่วกาแฟ ตลอดจนเป็นศูนย์กลางการเรียนรู้ 
แลกเปลี่ยนประสบการณ์ และเชื่อมโยงตลาดระหว่างเกษตรกร โรงคั่ว ร้านกาแฟ และผู้ประกอบการ 
 อธิบดีกรมส่งเสริมการเกษตร กล่าวเพ่ิมเติมว่า แนวคิดสำคัญของศูนย์ คือ “เปลี่ยนจากการขายผลผลิตที่ไม่ได้รับการรับรอง
คุณภาพ สู่การสร้างมูลค่าด้วยคุณภาพและมาตรฐาน” โดยส่งเสริมให้เกษตรกรผลิตกาแฟที่ผ่านการรับรองคุณภาพ สามารถเข้าสู่
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ตลาดกาแฟคุณภาพพิเศษ ซึ่งปัจจุบันมีความต้องการเพ่ิมขึ้นทั้งในประเทศและต่างประเทศ โดยกาแฟที่ผ่านการประเมินคุณภาพ
ตั้งแต ่80 คะแนนขึ้นไป มีมูลค่าสูงกว่ากาแฟทั่วไปหลายเท่า 
 ผลการดำเนินงานที่ผ่านมาพบว่า เกษตรกรที่ได้รับการถ่ายทอดองค์ความรู้และเทคโนโลยีสามารถพัฒนาคุณภาพเมล็ด
กาแฟจนผ่านมาตรฐาน Q Robusta และมีรายได้เพ่ิมขึ้นเฉลี่ยร้อยละ 15–30 ขณะเดียวกัน กาแฟคั่วคุณภาพสามารถจำหน่ายได้ใน
ราคาสูงไม่น้อยกว่า 800 บาทต่อกิโลกรัม นอกจากนี้ ยังเกิดเครือข่ายเกษตรกรต้นแบบด้านกาแฟโรบัสตา และการเชื่อมโยงตลาด
กับผู้ประกอบการอย่างเป็นรูปธรรม 
 การจัดตั้งศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจรนับเป็นนวัตกรรมการส่งเสริมการเกษตรที่ บูรณาการความร่วมมือ
ระหว่างภาครัฐ ภาควิชาการ ภาคเอกชน และเครือข่ายเกษตรกร  โดยได้รับการสนับสนุนงบประมาณจากกองทุนส่งเสริม
วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (กองทุนส่งเสริม ววน.) และหน่วยบริหารและจัดการทุนด้านการพัฒนาระดับพ้ืนที่ (บพท.) 
ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 และในปี พ.ศ. 2569 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพร่วมดำเนินงานกับสำนักงานเกษตร
จังหวัดชุมพร 
 เพ่ือยกระดับการผลิตกาแฟจากเชิงปริมาณสู่เชิงคุณภาพ เพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันของเกษตรกรไทย พร้อม
วางรากฐานให้จังหวัดชุมพรก้าวสู่การเป็น “Robusta Coffee Hub” หรือศูนย์กลางกาแฟโรบัสตาคุณภาพของประเทศไทย และ
สามารถต่อยอดสู่การพัฒนาเส้นทางท่องเที่ยวเชิงกาแฟ ระบบตรวจสอบย้อนกลับ (Traceability) และเศรษฐกิจสร้างสรรค์ในชุมชน
ได้อย่างยั่งยืน 
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    https://www.newstimestory.com/2 0 2 6 / 0 7 / chumphon-fine-robusta-
center.html?fbclid=IwY2xjawTFWs1leHRuA2FlbQIxMABicmlkETFxZHFLNWtTS2xQM1JlbHdCc3J0YwZhcHBfaWQQMjIyMDM5MTc4
ODIwMDg5MgABHnYPi8KOJXo33jVHGNIKVa2mr0L4EtNS5LWAivAuU7FarJOrWOGByIgqsLRr_aem_7S5fDVZk0Q4_IDo-lSzG-Q 
กรมส่งเสริมการเกษตร ดัน “Chumphon Fine Robusta Center“ ยกระดับ “โรบัสตาชุมพร” 

กรมส่งเสริมการเกษตร เดินหน้ายกระดับศักยภาพ
กาแฟโรบัสตาของจังหวัดชุมพร ซึ่งเป็นแหล่งผลิตกาแฟโรบัสตา
ที่สำคัญที่สุดของประเทศ ด้วยการผลักดันการจัดตั้ง ศูนย์กาแฟ
โรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจร จั งหวัดชุมพร เพ่ือเป็น
ศูนย์กลางการถ่ายทอดองค์ความรู้ เทคโนโลยี และนวัตกรรม
ด้านการผลิตและแปรรูปกาแฟคุณภาพ พร้อมเชื่อมโยงตลาด 
สร้างมูลค่าเพ่ิมให้ผลผลิต และยกระดับรายได้ของเกษตรกร
อย่างยั่งยืน 

นางอัญชลี สุวจิตตานนท์ อธิบดีกรมส่งเสริมการเกษตร 
กล่าวว่า จังหวัดชุมพรมีพ้ืนที่ปลูกกาแฟโรบัสตามากที่สุดของ
ประเทศไทย ในปี 2568 มีพ้ืนที่ปลูกกว่า 34,114 ไร่ ครอบคลุม 
8 อำเภอ อย่างไรก็ตาม พ้ืนที่ปลูกและผลผลิตมีแนวโน้มลดลง

จากปีก่อน อันเป็นผลมาจากข้อจำกัดด้านองค์ความรู้ เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูป การประเมินคุณภาพ รวมถึงการเข้าถึงตลาด
กาแฟคุณภาพ ส่งผลให้เกษตรกรส่วนใหญ่ยังจำหน่ายผลผลิตในรูปแบบวัตถุดิบที่ไม่สามารถสร้างมูลค่าเพ่ิมได้เต็มศักยภาพ กรม
ส่งเสริมการเกษตรจึงร่วมกับสำนักงานเกษตรจังหวัดชุมพร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ ภาคเอกชน ผู้เชี่ยวชาญด้าน
กาแฟ และเครือข่ายเกษตรกรในพ้ืนที่ พัฒนาศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจร เพ่ือเป็นกลไกสำคัญในการบูรณาการ
งานวิจัย เทคโนโลยี และองค์ความรู้สู่พ้ืนที่อย่างเป็นระบบ พร้อมยกระดับการผลิตกาแฟโรบัสตาของจังหวัดชุมพรสู่มาตรฐานกาแฟ
คุณภาพพิเศษ (Fine Robusta) 

ซึ่งศูนย์ฯ จะทำหน้าที่ครอบคลุมตั้งแต่การประเมินคุณภาพเมล็ดกาแฟด้วยกระบวนการ Cupping โดยผู้เชี่ยวชาญ Q 
Robusta Grader การจัดแสดงและสาธิตเทคโนโลยีที่เหมาะสมสำหรับเกษตรกรรายย่อย เช่น ตู้อบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ร่วมกับ
พลังงานไฟฟ้า ถังหมักกาแฟแบบไม่เติมอากาศ เครื่องคัดแยกเมล็ด และเครื่องคั่วกาแฟ ตลอดจนเป็นศูนย์กลางการเรียนรู้ 
แลกเปลี่ยนประสบการณ์ และเชื่อมโยงตลาดระหว่างเกษตรกร โรงคั่ว ร้านกาแฟ และผู้ประกอบการ 
 อธิบดีกรมส่งเสริมการเกษตร กล่าวเพ่ิมเติมว่า แนวคิดสำคัญของศูนย์ คือ "เปลี่ยนจากการขายผลผลิตที่ไม่ได้รับการรับรอง
คุณภาพ สู่การสร้างมูลค่าด้วยคุณภาพและมาตรฐาน" โดยส่งเสริมให้เกษตรกรผลิตกาแฟที่ผ่านการรับรองคุณภาพ สามารถเข้าสู่
ตลาดกาแฟคุณภาพพิเศษ ซึ่งปัจจุบันมีความต้องการเพ่ิมขึ้นทั้งในประเทศและต่างประเทศ โดยกาแฟที่ผ่านการประเมินคุณภาพ
ตั้งแต่ 80 คะแนนขึ้นไป มีมูลค่าสูงกว่ากาแฟทั่วไปหลายเท่า ผลการดำเนินงานที่ผ่านมา พบว่า เกษตรกรที่ได้รับการถ่ายทอดองค์
ความรู้และเทคโนโลยีสามารถพัฒนาคุณภาพเมล็ดกาแฟจนผ่านมาตรฐาน Q Robusta และมีรายได้เพ่ิมขึ้นเฉลี่ยร้อยละ 15–30 
ขณะเดียวกัน กาแฟคั่วคุณภาพสามารถจำหน่ายได้ในราคาสูงไม่น้อยกว่า 800 บาทต่อกิโลกรัม 
 นอกจากนี้ ยังเกิดเครือข่ายเกษตรกรต้นแบบด้านกาแฟโรบัสตา และการเชื่อมโยงตลาดกับผู้ประกอบการอย่างเป็นรูปธรรม
การจัดตั้งศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจรนับเป็นนวัตกรรมการส่งเสริมการเกษตรที่บูรณาการความร่วมมือระหว่างภาครัฐ 
ภาควิชาการ ภาคเอกชน และเครือข่ายเกษตรกร โดยได้รับการสนับสนุนงบประมาณจากกองทุนส่งเสริมวิทยาศาสตร์ วิจัยและ
นวัตกรรม (กองทุนส่งเสริม ววน.) และหน่วยบริหารและจัดการทุนด้านการพัฒนาระดับพ้ืนที่ (บพท.) ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 
2568 และในปี พ.ศ. 2569 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพร่วมดำเนินงานกับสำนักงานเกษตรจังหวัดชุมพร เพื่อยกระดับ
การผลิตกาแฟจากเชิงปริมาณสู่เชิงคุณภาพ เพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขันของเกษตรกรไทย พร้อมวางรากฐานให้จังหวัดชุมพร
ก้าวสู่การเป็น "Robusta Coffee Hub" หรือศูนย์กลางกาแฟโรบัสตาคุณภาพของประเทศไทย และสามารถต่อยอดสู่การพัฒนา
เส้นทางท่องเที่ยวเชิงกาแฟ ระบบตรวจสอบย้อนกลับ (Traceability) และเศรษฐกิจสร้างสรรค์ในชุมชนได้อย่างยั่งยืน 
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https://siamrath.co.th/regional/agriculture/160060?fbclid=IwY2xjawTFWr9leHRuA2
FlbQIxMABicmlkETFxZHFLNWtTS2xQM1JlbHdCc3J0YwZhcHBfaWQQMjIyMDM5MTc
4ODIwMDg5MgABHsY4LlZ_0S79OAxdiXnQwvGTlEGlSntSX0Aq5lcR6ePv_VIf8xqEGEd
Rl5Gy_aem_9BkFM8flYDuMYNmM1tktoA 

กสก.ดัน “กาแฟโรบัสตาชุมพร” สู่ตลาด Fine Robusta ยกระดับเกษตรกรไทย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรมส่งเสริมการเกษตร เดินหน้ายกระดับศักยภาพกาแฟโรบัสตาของจังหวัดชุมพร ซึ่งเป็นแหล่งผลิตกาแฟโรบัสตาที่สำคัญ
ที่สุดของประเทศ ด้วยการผลักดันการจัดตั้ง ศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจร จังหวัดชุมพร เพ่ือเป็นศูนย์กลางการ
ถ่ายทอดองค์ความรู้ เทคโนโลยี และนวัตกรรมด้านการผลิตและแปรรูปกาแฟคุณภาพ พร้อมเชื่อมโยงตลาด สร้างมูลค่าเพ่ิมให้
ผลผลิต และยกระดับรายได้ของเกษตรกรอย่างยั่งยืน 

วันที่ 12 ก.ค.69 นางอัญชลี สุวจิตตานนท์ อธิบดีกรมส่งเสริมการเกษตร กล่าวว่า จังหวัดชุมพรมีพ้ืนที่ปลูกกาแฟโรบัสตา
มากที่สุดของประเทศไทย ในปี 2568 มีพ้ืนที่ปลูกกว่า 34,114 ไร่ ครอบคลุม 8 อำเภอ อย่างไรก็ตาม พ้ืนที่ปลูกและผลผลิตมี
แนวโน้มลดลงจากปีก่อน อันเป็นผลมาจากข้อจำกัดด้านองค์ความรู้ เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูป การประเมินคุณภาพ รวมถึงการ
เข้าถึงตลาดกาแฟคุณภาพ ส่งผลให้เกษตรกรส่วนใหญ่ยังจำหน่ายผลผลิตในรูปแบบวัตถุดิบที่ไม่สามารถสร้างมูลค่าเพ่ิมได้เต็ม
ศักยภาพ กรมส่งเสริมการเกษตรจึงร่วมกับสำนักงานเกษตรจังหวัดชุมพร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ ภาคเอกชน 
ผู้เชี่ยวชาญด้านกาแฟ และเครือข่ายเกษตรกรในพ้ืนที่ พัฒนาศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจร เพ่ือเป็นกลไกสำคัญใน
การบูรณาการงานวิจัย เทคโนโลยี และองค์ความรู้สู่พ้ืนที่อย่างเป็นระบบ พร้อมยกระดับการผลิตกาแฟโรบัสตาของจังหวัดชุมพรสู่
มาตรฐานกาแฟคุณภาพพิเศษ (Fine Robusta) ซึ่งศูนย์ฯ จะทำหน้าที่ครอบคลุมตั้งแต่การประเมินคุณภาพเมล็ดกาแฟด้วย
กระบวนการ Cupping โดยผู้เชี่ยวชาญ Q Robusta Grader การจัดแสดงและสาธิตเทคโนโลยีที่เหมาะสมสำหรับเกษตรกรรายย่อย 
เช่น ตู้อบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ร่วมกับพลังงานไฟฟ้า ถังหมักกาแฟแบบไม่เติมอากาศ เครื่องคัดแยกเมล็ด และเครื่องคั่วกาแฟ 
ตลอดจนเป็นศูนย์กลางการเรียนรู้ แลกเปลี่ยนประสบการณ์ และเชื่อมโยงตลาดระหว่างเกษตรกร โรงคั่ว ร้านกาแฟ และ
ผู้ประกอบการ 

อธิบดีกรมส่งเสริมการเกษตร กล่าวเพ่ิมเติมว่า แนวคิดสำคัญของศูนย์ คือ "เปลี่ยนจากการขายผลผลิตที่ไม่ได้รับการรับรอง
คุณภาพ สู่การสร้างมูลค่าด้วยคุณภาพและมาตรฐาน" โดยส่งเสริมให้เกษตรกรผลิตกาแฟที่ผ่านการรับรองคุณภาพ สามารถเข้าสู่
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ตลาดกาแฟคุณภาพพิเศษ ซึ่งปัจจุบันมีความต้องการเพ่ิมขึ้นทั้งในประเทศและต่างประเทศ โดยกาแฟที่ผ่านการประเมินคุณภาพ
ตั้งแต่ 80 คะแนนขึ้นไป มีมูลค่าสูงกว่ากาแฟทั่วไปหลายเท่า 

ผลการดำเนินงานที่ผ่านมา พบว่า เกษตรกรที่ได้รับการถ่ายทอดองค์ความรู้ และเทคโนโลยีสามารถพัฒนาคุณภาพเมล็ด
กาแฟจนผ่านมาตรฐาน Q Robusta และมีรายได้เพ่ิมขึ้นเฉลี่ยร้อยละ 15–30 ขณะเดียวกัน กาแฟคั่วคุณภาพสามารถจำหน่ายได้ใน
ราคาสูงไม่น้อยกว่า 800 บาทต่อกิโลกรัม นอกจากนี้ ยังเกิดเครือข่ายเกษตรกรต้นแบบด้านกาแฟโรบัสตา และการเชื่อมโยงตลาด
กับผู้ประกอบการอย่างเป็นรูปธรรม 

การจัดตั้งศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจรนับเป็นนวัตกรรมการส่งเสริมการเกษตรที่บูรณาการความร่วมมือ
ระหว่างภาครัฐ ภาควิชาการ ภาคเอกชน และเครือข่ายเกษตรกร โดยได้รับการสนับสนุนงบประมาณจากกองทุนส่งเสริม
วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (กองทุนส่งเสริม ววน.) และหน่วยบริหารและจัดการทุนด้านการพัฒนาระดับพ้ืนที่ (บพท.) 
ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 และในปี พ.ศ. 2569 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพร่วมดำเนินงานกับสำนักงานเกษตร
จังหวัดชุมพร เพ่ือยกระดับการผลิตกาแฟจากเชิงปริมาณสู่เชิงคุณภาพ เพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันของเกษตรกรไทย พร้อม
วางรากฐานให้จังหวัดชุมพรก้าวสู่การเป็น "Robusta Coffee Hub" หรือศูนย์กลางกาแฟโรบัสตาคุณภาพของประเทศไทย และ
สามารถต่อยอดสู่การพัฒนาเส้นทางท่องเที่ยวเชิงกาแฟ ระบบตรวจสอบย้อนกลับ (Traceability) และเศรษฐกิจสร้างสรรค์ในชุมชน
ได้อย่างยั่งยืน 
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    https://www.opt-
news.com/news/60452?fbclid=IwY2xjawTFWtlleHRuA2FlbQIxMABicmlkETFxZHFLNWtTS2xQM1JlbHdCc3J0YwZhcHBfaWQQMjIyMDM5MTc4ODIwMDg5
MgABHnYPi8KOJXo33jVHGNIKVa2mr0L4EtNS5LWAivAuU7FarJOrWOGByIgqsLRr_aem_7S5fDVZk0Q4_IDo-lSzG-Q 
กรมเกษตรปักหมุดชุมพร โรบัสต้าคุณภาพโชว์ตลาดหนุนส่งออก 

นางอัญชลี สุวจิตตานนท์ อธิบดีกรมส่งเสริมการเกษตร 
กล่าวว่า แม้จังหวัดชุมพรจะเป็นแหล่งปลูกกาแฟโรบัสตาที่ใหญ่
ที่สุดของประเทศ แต่พ้ืนที่ปลูกและผลผลิตกลับมีแนวโน้มลดลง
จากข้อจำกัดด้านองค์ความรู้ เทคโนโลยีการผลิต การแปรรูป 
การประเมินคุณภาพ และการเข้าถึงตลาดกาแฟคุณภาพ ส่งผล
ให้เกษตรกรส่วนใหญ่ยังไม่สามารถใช้ศักยภาพของผลผลิตได้
อย่างเต็มที ่

ศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจรจึงถูก
พัฒนาขึ้นเพ่ือเป็นกลไกสำคัญในการยกระดับการผลิต ตั้งแต่
การจัดการสวน การเก็บเกี่ยวผลกาแฟ การหมัก การแปรรูป 
การอบแห้ง การคัดแยกเมล็ด การคั่ว ไปจนถึงการประเมิน

คุณภาพด้วยกระบวนการ Cupping โดยผู้เชี่ยวชาญ Q Robusta Grader ซึ่งเป็นมาตรฐานที่ได้รับการยอมรับในระดับสากล 
นอกจากการถ่ายทอดองค์ความรู้แล้ว ศูนย์ยังนำเทคโนโลยีที่เหมาะสมกับเกษตรกรรายย่อยมาสาธิตและให้เรียนรู้ อาทิ 

ตู้อบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ร่วมกับไฟฟ้า ถังหมักกาแฟแบบไม่เติมอากาศ เครื่องคัดแยกเมล็ด และเครื่องคั่วกาแฟ เพ่ือช่วยลด
ต้นทุนและยกระดับคุณภาพของผลผลิตให้สามารถแข่งขันในตลาดกาแฟคุณภาพได้ 

แนวคิดสำคัญของโครงการ คือการเปลี่ยนจากการจำหน่ายผลผลิตในรูปวัตถุดิบ ไปสู่การสร้างมูลค่าด้วย “คุณภาพ” และ 
“มาตรฐาน” เพราะในปัจจุบันตลาดกาแฟคุณภาพพิเศษ หรือ Fine Robusta กำลังได้รับความสนใจเพ่ิมขึ้นทั้งในประเทศและ
ต่างประเทศ กาแฟที่ผ่านการประเมินคุณภาพตั้งแต่ 80 คะแนนขึ้นไป จะมีมูลค่าสูงกว่ากาแฟทั่วไปหลายเท่า ทำให้เกษตรกรได้รับ
ผลตอบแทนที่คุ้มค่ามากขึ้น 

ผลการดำเนินงานที่ผ่านมาแสดงให้เห็นว่า เกษตรกรที่ได้รับการถ่ายทอดองค์ความรู้และเทคโนโลยีสามารถพัฒนาคุณภาพ
เมล็ดกาแฟจนผ่านมาตรฐาน Q Robusta และมีรายได้เพ่ิมขึ้นเฉลี่ยร้อยละ 15–30 ขณะที่กาแฟคั่วคุณภาพสามารถจำหน่ายได้ใน
ราคาสูงไม่น้อยกว่า 800 บาทต่อกิโลกรัม นอกจากนี้ ยังเกิดเครือข่ายเกษตรกรต้นแบบด้านกาแฟโรบัสตา และมีการเชื่อมโยงตลาด
กับโรงคั่ว ร้านกาแฟ และผู้ประกอบการอย่างเป็นรูปธรรม 

การพัฒนาศูนย์กาแฟแห่งนี้ไม่ได้มุ่งหวังเพียงการเพ่ิมผลผลิตหรือยกระดับคุณภาพกาแฟเท่านั้น แต่ยังเป็นการสร้างระบบ
นิเวศของอุตสาหกรรมกาแฟไทยให้มีความเข้มแข็ง ตั้งแต่ต้นน้ำ กลางน้ำ และปลายน้ำ โดยมีความร่วมมือของหน่วยงานภาครัฐ 
ภาควิชาการ ภาคเอกชน และเครือข่ายเกษตรกร ซึ่งได้รับการสนับสนุนงบประมาณจากกองทุนส่งเสริมวิทยาศาสตร์ วิจัยและ
นวัตกรรม (ววน.) และหน่วยบริหารและจัดการทุนด้านการพัฒนาระดับพ้ืนที่ (บพท.) 

ในระยะต่อไป ศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจรจะเป็นฐานสำคัญในการผลักดันจังหวัดชุมพรสู่การเป็น “Robusta 
Coffee Hub” หรือศูนย์กลางกาแฟโรบัสตาคุณภาพของประเทศไทย พร้อมต่อยอดสู่การพัฒนาเส้นทางท่องเที่ยวเชิงกาแฟ การ
สร้างระบบตรวจสอบย้อนกลับ (Traceability) และการสร้างมูลค่าเพ่ิมผ่านเศรษฐกิจสร้างสรรค์ในชุมชน 

การยกระดับกาแฟโรบัสตาของจังหวัดชุมพรจึงไม่ใช่เพียงการพัฒนาพืชเศรษฐกิจชนิดหนึ่งเท่านั้น แต่เป็นการยกระดับ
คุณภาพชีวิตของเกษตรกรผ่านองค์ความรู้ นวัตกรรม และมาตรฐานการผลิตที่สอดคล้องกับความต้องการของตลาดโลก หากการ
ดำเนินงานเป็นไปตามเป้าหมาย ไม่เพียงแต่เกษตรกรจะมีรายได้เพ่ิมขึ้นอย่างยั่งยืน แต่ประเทศไทยยังมีโอกาสสร้างชื่อเสียงในฐานะ
แหล่งผลิต Fine Robusta คุณภาพของโลก และทำให้จังหวัดชุมพรก้าวขึ้นเป็นเมืองหลวงของกาแฟโรบัสตาไทยอย่างแท้จริง 
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      http://www.taekpradennews.com/2026/07/chumphon-fine-robusta-
center.html?fbclid=IwY2xjawTFWsVleHRuA2FlbQIxMABicmlkETFxZHFLNWtTS2xQM1JlbHdCc3J0YwZhcHBfaWQQMjIyMDM5MTc4
ODIwMDg5MgABHllyj-UOI7km4W7LT-MLovgG-FsH2W6DXXhIJN8aSTsBWwfYAU5xPUWL1Pum_aem_FgNQNRPTMX5swQtgb46qLA 
กรมส่งเสริมการเกษตร เดินหน้ายกระดับกาแฟโรบัสตาชุมพร สู่ตลาดกาแฟคุณภาพพิเศษผ่าน “ศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพ
แบบครบวงจร” Chumphon Fine Robusta Center 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรมส่งเสริมการเกษตร เดินหน้ายกระดับศักยภาพกาแฟโรบัสตาของจังหวัดชุมพร ซึ่งเป็นแหล่งผลิตกาแฟโรบัสตาที่สำคัญ
ที่สุดของประเทศ ด้วยการผลักดันการจัดตั้ง ศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจร จังหวัดชุมพร เพ่ือเป็นศูนย์กลางการ
ถ่ายทอดองค์ความรู้ เทคโนโลยี และนวัตกรรมด้านการผลิตและแปรรูปกาแฟคุณภาพ พร้อมเชื่อมโยงตลาด สร้างมูลค่าเพ่ิมให้
ผลผลิต และยกระดับรายได้ของเกษตรกรอย่างยั่งยืน 
 นางอัญชลี สุวจิตตานนท์ อธิบดีกรมส่งเสริมการเกษตร กล่าวว่า จังหวัดชุมพรมีพ้ืนที่ปลูกกาแฟโรบัสตามากที่สุดของ
ประเทศไทย ในปี 2568 มีพ้ืนที่ปลูกกว่า 34,114 ไร่ ครอบคลุม 8 อำเภอ อย่างไรก็ตาม พื้นที่ปลูกและผลผลิตมีแนวโน้มลดลงจากปี
ก่อน อันเป็นผลมาจากข้อจำกัดด้านองค์ความรู้ เทคโนโลยีการผลิตและแปรรูป การประเมินคุณภาพ รวมถึงการเข้าถึงตลาดกาแฟ
คุณภาพ ส่งผลให้เกษตรกรส่วนใหญ่ยังจำหน่ายผลผลิตในรูปแบบวัตถุดิบที่ไม่สามารถสร้างมูลค่าเพ่ิมได้เต็มศักยภาพ 
 กรมส่งเสริมการเกษตรจึงร่วมกับสำนักงานเกษตรจังหวัดชุมพร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ ภาคเอกชน 
ผู้เชี่ยวชาญด้านกาแฟ และเครือข่ายเกษตรกรในพ้ืนที่ พัฒนาศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจร เพ่ือเป็นกลไกสำคัญใน
การบูรณาการงานวิจัย เทคโนโลยี และองค์ความรู้สู่พ้ืนที่อย่างเป็นระบบ พร้อมยกระดับการผลิตกาแฟโรบัสตาของจังหวัดชุมพรสู่
มาตรฐานกาแฟคุณภาพพิเศษ (Fine Robusta) ซึ่งศูนย์ฯ จะทำหน้าที่ครอบคลุมตั้งแต่การประเมินคุณภาพเมล็ดกาแฟด้วย
กระบวนการ Cupping โดยผู้เชี่ยวชาญ Q Robusta Grader การจัดแสดงและสาธิตเทคโนโลยีที่เหมาะสมสำหรับเกษตรกรรายย่อย 
เช่น ตู้อบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ร่วมกับพลังงานไฟฟ้า ถังหมักกาแฟแบบไม่เติมอากาศ เครื่องคัดแยกเมล็ด และเครื่องคั่วกาแฟ 
ตลอดจนเป็นศูนย์กลางการเรียนรู้ แลกเปลี่ยนประสบการณ์ และเชื่อมโยงตลาดระหว่างเกษตรกร โรงคั่ว ร้านกาแฟ และ
ผู้ประกอบการ 
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 อธิบดีกรมส่งเสริมการเกษตร กล่าวเพ่ิมเติมว่า แนวคิดสำคัญของศูนย์ คือ "เปลี่ยนจากการขายผลผลิตที่ไม่ได้รับการรับรอง
คุณภาพ สู่การสร้างมูลค่าด้วยคุณภาพและมาตรฐาน" โดยส่งเสริมให้เกษตรกรผลิตกาแฟที่ผ่านการรับรองคุณภาพ สามารถเข้าสู่
ตลาดกาแฟคุณภาพพิเศษ ซึ่งปัจจุบันมีความต้องการเพ่ิมขึ้นทั้งในประเทศและต่างประเทศ โดยกาแฟที่ผ่านการประเมินคุณภาพ
ตั้งแต่ 80 คะแนนขึ้นไป มีมูลค่าสูงกว่ากาแฟทั่วไปหลายเท่า ผลการดำเนินงานที่ผ่านมา พบว่า เกษตรกรที่ได้รับการถ่ายทอดองค์
ความรู้และเทคโนโลยีสามารถพัฒนาคุณภาพเมล็ดกาแฟจนผ่านมาตรฐาน Q Robusta และมีรายได้เพ่ิมขึ้นเฉลี่ยร้อยละ 15–30 
ขณะเดียวกัน กาแฟคั่วคุณภาพสามารถจำหน่ายได้ในราคาสูงไม่น้อยกว่า 800 บาทต่อกิโลกรัม นอกจากนี้ ยังเกิดเครือข่าย
เกษตรกรต้นแบบด้านกาแฟโรบัสตา และการเชื่อมโยงตลาดกับผู้ประกอบการอย่างเป็นรูปธรรม 
 การจัดตั้งศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจรนับเป็นนวัตกรรมการส่งเสริมการเกษตรที่บูรณาการความร่วมมือ
ระหว่างภาครัฐ ภาควิชาการ ภาคเอกชน และเครือข่ายเกษตรกร โดยได้รับการสนับสนุนงบประมาณจากกองทุนส่งเสริม
วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (กองทุนส่งเสริม ววน.) และหน่วยบริหารและจัดการทุนด้านการพัฒนาระดับพ้ืนที่ (บพท.) 
ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 และในปี พ.ศ. 2569 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพร่วมดำเนินงานกับสำนักงานเกษตร
จังหวัดชุมพร เพ่ือยกระดับการผลิตกาแฟจากเชิงปริมาณสู่เชิงคุณภาพ เพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันของเกษตรกรไทย พร้อม
วางรากฐานให้จังหวัดชุมพรก้าวสู่การเป็น "Robusta Coffee Hub" หรือศูนย์กลางกาแฟโรบัสตาคุณภาพของประเทศไทย และ
สามารถต่อยอดสู่การพัฒนาเส้นทางท่องเที่ยวเชิงกาแฟ ระบบตรวจสอบย้อนกลับ (Traceability) และเศรษฐกิจสร้างสรรค์ในชุมชน
ได้อย่างยั่งยืน 
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https://siamrath.co.th/regional/agriculture/160096?fbclid=IwY2xjawTFWtFleHRuA2
FlbQIxMABicmlkETFxZHFLNWtTS2xQM1JlbHdCc3J0YwZhcHBfaWQQMjIyMDM5MTc
4ODIwMDg5MgABHpkPPW1Tjh8cWP98_C3czs9Lm2QaK0oQQ-
3fgo7u5Hsbl8ZhqMwhy106gufX_aem_6iFnd6muR96q490YmyXpbQ 

เปิดโมเดล “กาแฟโรบัสต้าชุมพร” ใช้เกษตรเชิงฟื้นฟู ยกระดับสู่ Specialty Coffee ไทย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

จังหวัดชุมพรได้รับการยกระดับสู่พ้ืนที่ต้นแบบการพัฒนากาแฟโรบัสต้าคุณภาพของประเทศ ด้วยการบูรณาการองค์ความรู้
ด้านการวิจัย เทคโนโลยี และการส่งเสริมการเกษตร พัฒนากระบวนการผลิตตั้งแต่ต้นน้ำถึงปลายน้ำ ภายใต้แนวคิด เกษตรเชิงฟ้ืนฟู 
(Regenerative  Agriculture) ที่มุ่งฟ้ืนฟูทรัพยากรธรรมชาติ สร้างความสมดุลของระบบนิเวศ ควบคู่กับการยกระดับคุณภาพ
ผลผลิตและรายได้ของเกษตรกรอย่างยั่งยืน 

วันที่ 12 ก.ค.69 นางอัญชลี สุวจิตตานนท์ อธิบดีกรมส่งเสริมการเกษตร กล่าวว่า กรมส่งเสริมการเกษตรให้ความสำคัญกับ
การพัฒนาการผลิตกาแฟคุณภาพ โดยส่งเสริมให้เกษตรกรนำหลักเกษตรเชิงฟ้ืนฟูมาประยุกต์ใช้ในการจัดการสวนกาแฟ เพ่ือ
อนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติ ลดผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อม และเพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันของกาแฟไทย ซึ่งจังหวัดชุมพร
นับเป็นพ้ืนที่ต้นแบบที่ประสบความสำเร็จอย่างเป็นรูปธรรม หนึ่งในต้นแบบสำคัญ คือ สวนจันทิวา อำเภอเมืองชุมพร ที่ได้รับการ
พัฒนาเป็นศูนย์เรียนรู้และแหล่งถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการผลิตกาแฟโรบัสต้าคุณภาพ ภายใต้โครงการวิจัย “การพัฒนาเครือข่าย
ชุมชนนวัตกรรมเพ่ือสร้างความเข้มแข็งและเพ่ิมศักยภาพของผู้ผลิตกาแฟโรบัสต้าจังหวัดชุมพร” ซึ่งได้รับการสนับสนุนงบประมาณ
จากกองทุนส่งเสริมวิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (กองทุนส่งเสริม ววน.) และหน่วยบริหารและจัดการทุนด้านการพัฒนาระดับ
พ้ืนที่ (บพท.) ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2567 โดยมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ ร่วมดำเนินงานกับสำนักงานเกษตร
จังหวัดชุมพร เพ่ือพัฒนาองค์ความรู้และนวัตกรรมที่สามารถนำไปใช้ได้จริงในพ้ืนที่ 

อธิบดีกรมส่งเสริมการเกษตร กล่าวต่อว่า ความสำเร็จของการดำเนินงานเกิดจากการถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการจัดการ
เมล็ดกาแฟหลังการเก็บเก่ียวอย่างครบวงจร ตั้งแต่การเก็บเกี่ยวผลเชอร์รี่ที่มีคุณภาพ การแปรรูปที่ถูกสุขลักษณะ การควบคุม
คุณภาพในทุกขั้นตอน ไปจนถึงการนำนวัตกรรม ตู้อบพลังงานแสงอาทิตย์ร่วมกับพลังงานไฟฟ้าควบคุมอุณหภูมิและความชื้น
อัตโนมัติ มาใช้ในการลดข้อจำกัดจากสภาพอากาศ โดยเฉพาะในช่วงฤดูฝนของจังหวัดชุมพร ช่วยให้เกษตรกรสามารถรักษาคุณภาพ
เมล็ดกาแฟได้อย่างสม่ำเสมอ ลดความเสียหาย และยกระดับมาตรฐานการผลิตสู่กาแฟคุณภาพพิเศษ นอกจากการพัฒนาเทคโนโลยี
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แล้ว โครงการยังสร้างเครือข่ายการเรียนรู้ของผู้ผลิตกาแฟในจังหวัดชุมพร โดยมีเกษตรกรจาก 10 กลุ่มผู้ผลิตร่วมแลกเปลี่ยนองค์
ความรู้ ฝึกปฏิบัติจริง และพัฒนากระบวนการแปรรูปในรูปแบบต่าง ๆ เพ่ือสร้างอัตลักษณ์ด้านรสชาติ เพิ่มมูลค่าผลผลิต และ
ยกระดับศักยภาพของผู้ผลิตกาแฟโรบัสต้าของจังหวัดชุมพร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 สำหรับแนวทาง เกษตรเชิ ง ฟ้ืน ฟู  (Regenerative Agriculture) ที่ น ำมาประยุกต์ ใช้ ในสวนกาแฟนั้ น  มุ่ ง ฟ้ืน ฟู
ทรัพยากรธรรมชาติและสร้างความสมดุลของระบบนิเวศ โดยให้ความสำคัญกับการฟ้ืนฟูสุขภาพดิน เพ่ิมอินทรียวัตถุและความ
หลากหลายของจุลินทรีย์ในดิน ลดการใช้สารเคมีทางการเกษตร อนุรักษ์หน้าดิน และแหล่งน้ำ รวมถึงส่งเสริมความหลากหลายทาง
ชีวภาพภายในสวนผ่านการปลูกไม้ร่มเงาและพืชร่วม ซึ่งช่วยรักษาความชื้น เพ่ิมธาตุอาหาร และสร้างระบบนิเวศที่เอ้ือต่อการ
เจริญเติบโตของต้นกาแฟ ในพ้ืนที่จังหวัดชุมพรที่มีสภาพภูมิอากาศเหมาะสมต่อการปลูกกาแฟภายใต้ร่มเงาของไม้ยืนต้น 
 การดำเนินงานตามแนวทางเกษตรเชิงฟ้ืนฟูยังช่วยเพ่ิมการกักเก็บคาร์บอนในดินและชีวมวล เพ่ิมความอุดมสมบูรณ์ของดิน 
ลดการชะล้างพังทลายของหน้าดิน เพ่ิมประสิทธิภาพการกักเก็บน้ำ และเสริมความแข็งแรงให้ต้นกาแฟสามารถปรับตัวต่อความ
แปรปรวนของสภาพภูมิอากาศ ส่งผลให้ได้ผลผลิตที่มีคุณภาพอย่างต่อเนื่อง ควบคู่กันนั้น ยังมีการพัฒนากระบวนการจัดการหลัง
การเก็บเกี่ยวด้วยโรงตากและตู้อบพลังงานแสงอาทิตย์ที่ควบคุมอุณหภูมิและความชื้นอัตโนมัติ ช่วยลดการสูญเสียจากสภาพอากาศ 
ลดการใช้พลังงาน และรักษาคุณภาพเมล็ดกาแฟให้ได้มาตรฐาน ส่งผลให้สามารถผลิตกาแฟโรบัสต้ าคุณภาพพิเศษ (Specialty 
Robusta) ที่มีมูลค่าเพ่ิมสูง และตอบสนองความต้องการของตลาดกาแฟคุณภาพทั้งในประเทศและต่างประเทศ 
 ผลลัพธ์ของการดำเนินงานสะท้อนให้เห็นถึงการยกระดับศักยภาพของเกษตรกรอย่างเป็นรูปธรรม ทั้งด้านองค์ความรู้ 
ทักษะการแปรรูป และการใช้นวัตกรรม โดยมีเป้าหมายร่วมกันในการผลิตกาแฟโรบัสต้าคุณภาพพิเศษท่ีมีคะแนนการชิม (Cupping 
Score) ตั้งแต่ 80 คะแนนขึ้นไป อันจะช่วยสร้างมูลค่าเพ่ิม ขยายโอกาสทางการตลาด และเพ่ิมรายได้ให้แก่เกษตรกร ความสำเร็จ
ของสวนจันทิวา จึงเป็นต้นแบบของการพัฒนากาแฟโรบัสต้าที่เชื่อมโยงงานวิจัย นวัตกรรม และการส่งเสริมการเกษตรเข้าด้วยกัน
อย่างเป็นระบบ สะท้อนให้เห็นว่า การอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติสามารถดำเนินควบคู่กับการสร้างมูลค่าทางเศรษฐกิจได้อย่าง
สมดุล และเป็นโมเดลสำคัญในการขยายผลสู่พ้ืนที่ปลูกกาแฟแห่งอ่ืนของประเทศไทย เพ่ือยกระดับกาแฟไทยสู่ความยั่ งยืนในระดับ
สากล 
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https://www.dailynews.co.th/news/6019785/?fbclid=IwY2xjawTFWrtleHRuA2FlbQIxMABicmlkETFxZHFLNWtTS
2xQM1JlbHdCc3J0YwZhcHBfaWQQMjIyMDM5MTc4ODIwMDg5MgABHh2A-xIqpln81vWtlBxknGO-
Rxlb9CUqFYIU8HPFHN1T9u9vhbwoSC9qvV7y_aem_I5n6RUFPQ-Oqbbgfi3EHvw 

ปักหมุด “Robusta Coffee Hub” ยกระดับกาแฟไทยจากแหล่งผลิตสู่ศูนย์กลางกาแฟคุณภาพ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

จังหวัดชุมพรได้รับการยอมรับว่าเป็นแหล่งปลูกกาแฟโรบัสตาที่สำคัญที่สุดของประเทศไทย ด้วยพ้ืนที่เพาะปลูกกว่า 
34,000 ไร่ กระจายอยู่ใน 8 อำเภอ และเป็นฐานการผลิตวัตถุดิบสำคัญของอุตสาหกรรมกาแฟไทยมาอย่างยาวนาน อย่างไรก็ตาม 
แม้จะมีศักยภาพด้านการผลิตสูง แต่เกษตรกรจำนวนไม่น้อยยังคงเผชิญปัญหาราคาผลผลิตผันผวน เนื่องจากส่วนใหญ่จำหน่ายเมล็ด
กาแฟในรูปวัตถุดิบที่ยังไม่ผ่านการพัฒนาคุณภาพ จึงไม่สามารถสร้างมูลค่าเพ่ิมได้อย่างเต็มศักยภาพ 

การยกระดับอุตสาหกรรมกาแฟโรบัสตาของจังหวัดชุมพรจึงเป็นเป้าหมายสำคัญของกรมส่งเสริมการเกษตร ซึ่งได้ร่วมกับ
สำนักงานเกษตรจังหวัดชุมพร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ ภาคเอกชน ผู้เชี่ยวชาญด้านกาแฟ และเครือข่ายเกษตรกร 
จัดตั้ง ศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจร จังหวัดชุมพร เพ่ือเป็นศูนย์กลางการถ่ายทอดองค์ความรู้ เทคโนโลยี และนวัตกรรม
ด้านการผลิตและแปรรูปกาแฟคุณภาพ พร้อมเชื่อมโยงตลาดและสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับผลผลิตของเกษตรกร 
 นางอัญชลี สุวจิตตานนท์ อธิบดีกรมส่งเสริมการเกษตร กล่าวว่า แม้จังหวัดชุมพรจะเป็นแหล่งปลูกกาแฟโรบัสตาที่ใหญ่
ที่สุดของประเทศ แต่พ้ืนที่ปลูกและผลผลิตกลับมีแนวโน้มลดลงจากข้อจำกัดด้านองค์ความรู้ เทคโนโลยีการผลิต การแปรรูป การ
ประเมินคุณภาพ และการเข้าถึงตลาดกาแฟคุณภาพ ส่งผลให้เกษตรกรส่วนใหญ่ยังไม่สามารถใช้ศักยภาพของผลผลิตได้อย่างเต็มที่ 
 ศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจรจึงถูกพัฒนาขึ้นเพ่ือเป็นกลไกสำคัญในการยกระดับการผลิต ตั้งแต่การจัดการสวน 
การเก็บเกี่ยวผลกาแฟ การหมัก การแปรรูป การอบแห้ง การคัดแยกเมล็ด การคั่ว ไปจนถึงการประเมินคุณภาพด้วย
กระบวนการ Cupping โดยผู้เชี่ยวชาญ Q Robusta Grader ซึ่งเป็นมาตรฐานทีไ่ด้รับการยอมรับในระดับสากล 
 นอกจากการถ่ายทอดองค์ความรู้แล้ว ศูนย์ยังนำเทคโนโลยีที่เหมาะสมกับเกษตรกรรายย่อยมาสาธิตและให้เรียนรู้ อาทิ 
ตู้อบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ร่วมกับไฟฟ้า ถังหมักกาแฟแบบไม่เติมอากาศ เครื่องคัดแยกเมล็ด และเครื่องคั่วกาแฟ เพ่ือช่วยลด
ต้นทุนและยกระดับคุณภาพของผลผลิตให้สามารถแข่งขันในตลาดกาแฟคุณภาพได้ 

แนวคิดสำคัญของโครงการ คือการเปลี่ยนจากการจำหน่ายผลผลิตในรูปวัตถุดิบ ไปสู่การสร้างมูลค่าด้วย “คุณภาพ” และ 
“มาตรฐาน” เพราะในปัจจุบันตลาดกาแฟคุณภาพพิเศษ หรือ Fine Robusta กำลังได้รับความสนใจเพ่ิมขึ้นทั้งในประเทศและ
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ต่างประเทศ กาแฟที่ผ่านการประเมินคุณภาพตั้งแต่ 80 คะแนนขึ้นไป จะมีมูลค่าสูงกว่ากาแฟทั่วไปหลายเท่า ทำให้เกษตรกรได้รับ
ผลตอบแทนที่คุ้มค่ามากขึ้น 

ผลการดำเนินงานที่ผ่านมาแสดงให้เห็นว่า เกษตรกรที่ได้รับการถ่ายทอดองค์ความรู้และเทคโนโลยีสามารถพัฒนาคุณภาพ
เมล็ดกาแฟจนผ่านมาตรฐาน Q Robusta และมีรายได้เพ่ิมขึ้นเฉลี่ยร้อยละ 15–30 ขณะที่กาแฟคั่วคุณภาพสามารถจำหน่ายได้ใน
ราคาสูงไม่น้อยกว่า 800 บาทต่อกิโลกรัม นอกจากนี้ ยังเกิดเครือข่ายเกษตรกรต้นแบบด้านกาแฟโรบัสตา และมีการเชื่อมโยงตลาด
กับโรงคั่ว ร้านกาแฟ และผู้ประกอบการอย่างเป็นรูปธรรม 

การพัฒนาศูนย์กาแฟแห่งนี้ไม่ได้มุ่งหวังเพียงการเพ่ิมผลผลิตหรือยกระดับคุณภาพกาแฟเท่านั้น แต่ยังเป็นการสร้างระบบ
นิเวศของอุตสาหกรรมกาแฟไทยให้มีความเข้มแข็ง ตั้งแต่ต้นน้ำ กลางน้ำ และปลายน้ำ โดยมีความร่วมมือของหน่วยงานภาครัฐ 
ภาควิชาการ ภาคเอกชน และเครือข่ายเกษตรกร ซึ่งได้รับการสนับสนุนงบประมาณจากกองทุนส่งเสริมวิทยาศาสตร์ วิจัยและ
นวัตกรรม (ววน.) และหน่วยบริหารและจัดการทุนด้านการพัฒนาระดับพ้ืนที่ (บพท.) 

ในระยะต่อไป ศูนย์กาแฟโรบัสตาคุณภาพแบบครบวงจรจะเป็นฐานสำคัญในการผลักดันจังหวัดชุมพรสู่การเป็น “Robusta 
Coffee Hub” หรือศูนย์กลางกาแฟโรบัสตาคุณภาพของประเทศไทย พร้อมต่อยอดสู่การพัฒนาเส้นทางท่องเที่ยวเชิงกาแฟ การ
สร้างระบบตรวจสอบย้อนกลับ (Traceability) และการสร้างมูลค่าเพ่ิมผ่านเศรษฐกิจสร้างสรรค์ในชุมชน 

การยกระดับกาแฟโรบัสตาของจังหวัดชุมพรจึงไม่ใช่เพียงการพัฒนาพืชเศรษฐกิจชนิดหนึ่งเท่านั้น แต่เป็นการยกระดับ
คุณภาพชีวิตของเกษตรกรผ่านองค์ความรู้ นวัตกรรม และมาตรฐานการผลิตที่สอดคล้องกับความต้องการของตลาดโลก หากการ
ดำเนินงานเป็นไปตามเป้าหมาย ไม่เพียงแต่เกษตรกรจะมีรายได้เพ่ิมขึ้นอย่างยั่งยืน แต่ประเทศไทยยังมีโอกาสสร้างชื่อเสียงในฐานะ
แหล่งผลิต Fine Robusta คุณภาพของโลก และทำให้จังหวัดชุมพรก้าวขึ้นเป็นเมืองหลวงของกาแฟโรบัสตาไทยอย่างแท้จริง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



14 

   https://www.khaosod.co.th/technologychaoban/techno-news/article_340973 
ยกระดับกล้วยหอมทองชุมพร! แปลงใหญ่คุณภาพ ป้อนตลาดญี่ปุ่นต่อเนื่อง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรมส่งเสริมการเกษตรเดินหน้าส่งเสริมการรวมกลุ่มเกษตรกรผลิตกล้วยหอมทองคุณภาพ ภายใต้ระบบเกษตรแปลง ใหญ่ 
โดยสนับสนุนการพัฒนาวิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรกรทำสวนกล้วยตำบลถ้ำสิงห์ อำเภอเมืองชุมพร จังหวัดชุมพร เป็นต้นแบบการ
ผลิตกล้วยหอมทองส่งออกที่มุ่งเน้นมาตรฐาน คุณภาพ และความยั่งยืน สามารถสร้างรายได้ที่มั่นคงให้สมาชิก พร้อมยกระดับสินค้า
เกษตรไทยสู่ตลาดต่างประเทศ 
 นางอัญชลี สุวจิตตานนท์ อธิบดีกรมส่งเสริมการเกษตร กล่าวว่า วิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรกรทำสวนกล้วยตำบลถ้ำสิงห์ 
ปัจจุบันมีสมาชิก 57 ราย พ้ืนที่ปลูกกล้วยหอมทองกว่า 450 ไร่ จำนวน 76 แปลง ส่วนใหญ่ปลูกแบบสวนผสมร่วมกับกาแฟ ปาล์ม
น้ำมัน มะพร้าว และทุเรียน เพ่ือเพ่ิมความหลากหลายของรายได้และรักษาสมดุลของระบบนิเวศ  กลุ่มมุ่งผลิตกล้วยหอมทอง
คุณภาพเพ่ือการส่งออกไปยังประเทศญี่ปุ่น โดยรับซื้อผลผลิตจากสมาชิกในราคาประมาณ 17 บาทต่อกิโลกรัม 
 ปัจจุบันสามารถส่งออกเฉลี่ย 400 กล่องต่อสัปดาห์ หรือประมาณ 240 ตันต่อปี และตั้งเป้าเพ่ิมเป็น 600 กล่องต่อสัปดาห์
ในปี 2569 และ 1,000 กล่องต่อสัปดาห์ในปี 2570 เพ่ือตอบสนองความต้องการของตลาดที่ยังมีแนวโน้มเพ่ิมขึ้น นอกจากนี้แปลง
ใหญ่กล้วยหอมทองถ้ำสิงห์  ยังบูรณาการทำงานร่วมกับสถาบันการศึกษาต่างๆ เช่น  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
กรุงเทพ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย เพ่ือขยายผลเทคโนโลยีที่เหมาะสม เช่น ระบบการล้างกล้วยหอมทองด้วย
เทคโนโลยี นานาบับเบิ้ล รวมถึงการพัฒนาแปรรูปเครื่องดื่มกล้วยหอมทอง และการจัดทำแปลงต้นแบบเทคโนโลยีระบบน้ำอัตโนมัติ 
 ความสำเร็จของกลุ่มเกิดจากการบริหารจัดการแบบมีส่วนร่วม โดยนำหลักเศรษฐกิจ BCG Model มาประยุกต์ใช้ตลอดห่วง
โซ่การผลิต ทั้งการเพ่ิมมูลค่าผลผลิต การแปรรูปเป็นกล้วยหอมทองทอดกรอบ การนำวัสดุเหลือใช้มาผลิตปุ๋ยหมัก การนำน้ำจาก
กระบวนการคัดบรรจุกลับมาใช้ในแปลง รวมถึงการส่งเสริมการปลูกแบบผสมผสาน ลดการใช้สารเคมี และผลิตสารชีวภัณฑ์ใช้เอง 
เพ่ือให้สอดคล้องกับแนวทางการเกษตรที่เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม 
 นางอัญชลี กล่าวเพ่ิมเติมว่า เป้าหมายสำคัญคือการรักษาคุณภาพ โดยเฉพาะด้านมาตรฐานการผลิต สมาชิกทุกแปลงได้รับ
การรับรองมาตรฐาน GAP และปฏิบัติตามข้อกำหนดการผลิตกล้วยหอมทองปลอดสารเคมีอย่างเคร่งครัด ตั้งแต่การเตรียมแปลง 
การดูแลรักษา การเก็บเกี่ยว ไปจนถึงการคัดบรรจุ โดยมีการตรวจติดตามแปลงปลูกทุกเดือน พร้อมบันทึกข้อมูลการผลิตในระบบ
ดิจิทัลเพื่อให้สามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ตลอดกระบวนการ สร้างความเชื่อม่ันให้แก่ผู้ซื้อและผู้บริโภคในต่างประเทศ 
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 นอกจากนี้ กรมส่งเสริมการเกษตรยังได้สนับสนุนการพัฒนากลุ่มอย่างต่อเนื่อง ผ่านโครงการส่งเสริมและพัฒนาเพ่ือเข้าสู่
ห่วงโซ่อุปทานและบริการมูลค่าสูง การส่งเสริมและพัฒนาห่วงโซ่อุปทาน การสนับสนุนต้นพันธุ์กล้วยหอมทองคุณภาพ โดยเฉพาะ
การใช้เทคนิคการขยายพันธุ์ด้วยการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ เพื่อให้ได้ต้นพันธุ์ที่มีคุณภาพ ปลอดโรค และให้ผลผลิตสม่ำเสมอ รวมถึงการ
ขยายเครือข่ายผู้ผลิตเพื่อรองรับความต้องการของตลาด และเพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันของเกษตรกรไทยในตลาดโลก 
 “ปัจจุบันแปลงใหญ่กล้วยหอมทองตำบลถ้ำสิงห์ ซึ่งดำเนินงานในรูปแบบวิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรกรทำสวนกล้วยตำบล
ถ้ำสิงห์ นับเป็นต้นแบบของการรวมกลุ่มเกษตรกรที่ประสบความสำเร็จ สามารถสร้างรายได้และความมั่นคงทางอาชีพให้สมาชิก 
สร้างงานและกระจายรายได้สู่ชุมชน ลดการใช้สารเคมี ยกระดับมาตรฐานการผลิตสู่ระดับสากล ตลอดจนพัฒนาเป็นแหล่งเรียนรู้
ด้านการผลิตกล้วยหอมทองคุณภาพและการบริหารจัดการกลุ่มที่เข้มแข็ง สะท้อนแนวทางการพัฒนาเกษตรกรรมของกรมส่งเสริม
การเกษตรที่มุ่งเน้นการมีส่วนร่วมของเกษตรกร การใช้นวัตกรรม และการเติบโตอย่างยั่งยืน” นางอัญชลี กล่าว 
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https://siamrath.co.th/regional/agriculture/160106?fbclid=IwY2xjawTFWtVleHRuA2FlbQIxMABicmlkETFxZHFLN
WtTS2xQM1JlbHdCc3J0YwZhcHBfaWQQMjIyMDM5MTc4ODIwMDg5MgABHkMYSfAN7jmX7SbCHsL1ameGXm2k
XP4FIpwJcmmU7KB7_vzqPZ0KJaJ9eNs6_aem_s_JrUp81Dv_dnifKlYNI3g 

กสก.หนุนแปลงใหญ่กล้วยหอมทองถ้ำสิงห์ ยกระดับมาตรฐานส่งออกญี่ปุ่น สร้างรายได้ด้วย BCG Model 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรมส่งเสริมการเกษตร เดินหน้าส่งเสริมการรวมกลุ่มเกษตรกรผลิตกล้วยหอมทองคุณภาพ ภายใต้ระบบเกษตรแปลงใหญ่ 
โดยสนับสนุนการพัฒนาวิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรกรทำสวนกล้วยตำบลถ้ำสิงห์ อำเภอเมืองชุมพร จังหวัดชุมพร เป็นต้นแบบการ
ผลิตกล้วยหอมทองส่งออกที่มุ่งเน้นมาตรฐาน คุณภาพ และความยั่งยืน สามารถสร้างรายได้ที่มั่นคงให้สมาชิก พร้อมยกระดับสินค้า
เกษตรไทยสู่ตลาดต่างประเทศ 
 วันที่ 12 ก.ค.69 นางอัญชลี สุวจิตตานนท์ อธิบดีกรมส่งเสริมการเกษตร กล่าวว่า วิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรกรทำสวน
กล้วยตำบลถ้ำสิงห์ ปัจจุบันมีสมาชิก 57 ราย พ้ืนที่ปลูกกล้วยหอมทองกว่า 450 ไร่ จำนวน 76 แปลง ส่วนใหญ่ปลูกแบบสวนผสม
ร่วมกับกาแฟ ปาล์มน้ำมัน มะพร้าว และทุเรียน เพ่ือเพ่ิมความหลากหลายของรายได้และรักษาสมดุลของระบบนิเวศ กลุ่มมุ่งผลิต
กล้วยหอมทองคุณภาพเพ่ือการส่งออกไปยังประเทศญี่ปุ่น โดยรับซื้อผลผลิตจากสมาชิกในราคาประมาณ 17 บาทต่อกิโลกรัม 
ปัจจุบันสามารถส่งออกเฉลี่ย 400 กล่องต่อสัปดาห์ หรือประมาณ 240 ตันต่อปี และตั้งเป้าเพ่ิมเป็น 600 กล่องต่อสัปดาห์ในปี 
2569 และ 1,000 กล่องต่อสัปดาห์ในปี 2570 เพ่ือตอบสนองความต้องการของตลาดที่ยังมีแนวโน้มเพ่ิมขึ้น นอกจากนี้แปลงใหญ่
กล้วยหอมทองถ้ำสิงห์ ยังบูรณาการทำงานร่วมกับสถาบันการศึกษาต่างๆ เช่น มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย เพ่ือขยายผลเทคโนโลยีที่เหมาะสม เช่น ระบบการล้างกล้วยหอมทองด้วยเทคโนโลยี นา
นาบับเบิ้ล รวมถึงการพัฒนาแปรรูปเครื่องดื่มกล้วยหอมทอง และการจัดทำแปลงต้นแบบเทคโนโลยีระบบน้ำอัตโนมัติ 
 ความสำเร็จของกลุ่มเกิดจากการบริหารจัดการแบบมีส่วนร่วม โดยนำหลักเศรษฐกิจ BCG Model มาประยุกต์ใช้ตลอดห่วง
โซ่การผลิต ทั้งการเพ่ิมมูลค่าผลผลิต การแปรรูปเป็นกล้วยหอมทองทอดกรอบ การนำวัสดุเหลือใช้มาผลิตปุ๋ยหมัก การนำน้ำจาก
กระบวนการคัดบรรจุกลับมาใช้ในแปลง รวมถึงการส่งเสริมการปลูกแบบผสมผสาน ลดการใช้สารเคมี และผลิตสารชีวภัณฑ์ใช้เอง 
เพ่ือให้สอดคล้องกับแนวทางการเกษตรที่เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม 

นางอัญชลี กล่าวเพ่ิมเติมว่า เป้าหมายสำคัญคือการรักษาคุณภาพ โดยเฉพาะด้านมาตรฐานการผลิต สมาชิกทุกแปลงได้รับ
การรับรองมาตรฐาน GAP และปฏิบัติตามข้อกำหนดการผลิตกล้วยหอมทองปลอดสารเคมีอย่างเคร่งครัด ตั้งแต่การ เตรียมแปลง 
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การดูแลรักษา การเก็บเกี่ยว ไปจนถึงการคัดบรรจุ โดยมีการตรวจติดตามแปลงปลูกทุกเดือน พร้อมบันทึกข้อมูลการผลิตในระบบ
ดิจิทัลเพื่อให้สามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ตลอดกระบวนการ สร้างความเชื่อม่ันให้แก่ผู้ซื้อและผู้บริโภคในต่างประเทศ 
 นอกจากนี้ กรมส่งเสริมการเกษตรยังได้สนับสนุนการพัฒนากลุ่มอย่างต่อเนื่อง ผ่านโครงการส่งเสริมและพัฒนาเพ่ือเข้าสู่
ห่วงโซ่อุปทานและบริการมูลค่าสูง การส่งเสริมและพัฒนาห่วงโซ่อุปทาน การสนับสนุนต้นพันธุ์กล้วยหอมทองคุณภาพ โดยเฉพาะ
การใช้เทคนิคการขยายพันธุ์ด้วยการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ เพื่อให้ได้ต้นพันธุ์ที่มีคุณภาพ ปลอดโรค และให้ผลผลิตสม่ำเสมอ รวมถึงการ
ขยายเครือข่ายผู้ผลิตเพื่อรองรับความต้องการของตลาด และเพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันของเกษตรกรไทยในตลาดโลก 
 "ปัจจุบันแปลงใหญ่กล้วยหอมทองตำบลถ้ำสิงห์ ซึ่งดำเนินงานในรูปแบบวิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรกรทำสวนกล้วยตำบลถ้ำ
สิงห์ นับเป็นต้นแบบของการรวมกลุ่มเกษตรกรที่ประสบความสำเร็จ สามารถสร้างรายได้และความม่ันคงทางอาชีพให้สมาชิก สร้าง
งานและกระจายรายได้สู่ชุมชน ลดการใช้สารเคมี ยกระดับมาตรฐานการผลิตสู่ระดับสากล ตลอดจนพัฒนาเป็นแหล่งเรียนรู้ด้านการ
ผลิตกล้วยหอมทองคุณภาพและการบริหารจัดการกลุ่มที่เข้มแข็ง สะท้อนแนวทางการพัฒนาเกษตรกรรมของกรมส่งเสริมการเกษตร
ที่มุ่งเน้นการมีส่วนร่วมของเกษตรกร การใช้นวัตกรรม และการเติบโตอย่างยั่งยืน" นางอัญชลี กล่าว 
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https://www.newstimestory.com/2026/07/bcg-
model.html?fbclid=IwY2xjawTFWuNleHRuA2FlbQIxMABicmlkETFxZHFLNWtTS2xQM1JlbHdCc3J0YwZhcHBfaWQQMjIyMD
M5MTc4ODIwMDg5MgABHjZEhDWRVrRqNrdCI81k2B4LJoSeWpdisX5Tmp-
AED0iMk59oejASmFRAzJt_aem_Vy1qJ00eTKmLocSs6Sx8hw 

กรมส่งเสริมการเกษตรหนุนแปลงใหญ่กล้วยหอมทองถ้ำสิงห์ ยกระดับมาตรฐานสู่ตลาดญี่ปุ่น สร้างรายได้มั่นคงด้วย BCG Model 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรมส่งเสริมการเกษตรเดินหน้าส่งเสริมการรวมกลุ่มเกษตรกรผลิตกล้วยหอมทองคุณภาพ ภายใต้ระบบเกษตรแปลงใหญ่ 
โดยสนับสนุนการพัฒนาวิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรกรทำสวนกล้วยตำบลถ้ำสิงห์ อำเภอเมืองชุมพร จังหวัดชุมพร เป็นต้นแบบการ
ผลิตกล้วยหอมทองส่งออกที่มุ่งเน้นมาตรฐาน คุณภาพ และความยั่งยืน สามารถสร้างรายได้ที่มั่นคงให้สมาชิก พร้อมยกระดับสินค้า
เกษตรไทยสู่ตลาดต่างประเทศ 
 นางอัญชลี สุวจิตตานนท์ อธิบดีกรมส่งเสริมการเกษตร กล่าวว่า วิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรกรทำสวนกล้วยตำบลถ้ำสิงห์ 
ปัจจุบันมีสมาชิก 57 ราย พื้นที่ปลูกกล้วยหอมทองกว่า 450 ไร่ จำนวน 76 แปลง ส่วนใหญ่ปลูกแบบสวนผสมร่วมกับกาแฟ ปาล์ม
น้ำมัน มะพร้าว และทุเรียน เพ่ือเพ่ิมความหลากหลายของรายได้และรักษาสมดุลของระบบนิเวศ กลุ่มมุ่งผลิตกล้วย หอมทอง
คุณภาพเพ่ือการส่งออกไปยังประเทศญี่ปุ่น โดยรับซื้อผลผลิตจากสมาชิกในราคาประมาณ 17 บาทต่อกิโลกรัม ปัจจุบันสามารถ
ส่งออกเฉลี่ย 400 กล่องต่อสัปดาห์ หรือประมาณ 240 ตันต่อปี และตั้งเป้าเพ่ิมเป็น 600 กล่องต่อสัปดาห์ในปี 2569 และ 1,000 
กล่องต่อสัปดาห์ในปี 2570 เพ่ือตอบสนองความต้องการของตลาดที่ยังมีแนวโน้มเพ่ิมข้ึน 
 นอกจากนี้แปลงใหญ่กล้วยหอมทองถ้ำสิงห์ ยังบูรณาการทำงานร่วมกับสถาบันการศึกษาต่างๆ เช่น มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย เพื่อขยายผลเทคโนโลยีที่เหมาะสม เช่น ระบบการล้ างกล้วย
หอมทองด้วยเทคโนโลยี นานาบับเบิ้ล รวมถึงการพัฒนาแปรรูปเครื่องดื่มกล้วยหอมทอง และการจัดทำแปลงต้นแบบเทคโนโลยี
ระบบน้ำอัตโนมัติความสำเร็จของกลุ่มเกิดจากการบริหารจัดการแบบมีส่วนร่วม โดยนำหลักเศรษฐกิจ BCG Model มาประยุกต์ใช้
ตลอดห่วงโซ่การผลิต ทั้งการเพ่ิมมูลค่าผลผลิต การแปรรูปเป็นกล้วยหอมทองทอดกรอบ การนำวัสดุเหลือใช้มาผลิตปุ๋ยหมัก การนำ



19 

น้ำจากกระบวนการคัดบรรจุกลับมาใช้ในแปลง รวมถึงการส่งเสริมการปลูกแบบผสมผสาน ลดการใช้สารเคมี และผลิตสารชีวภัณฑ์
ใช้เอง เพ่ือให้สอดคล้องกับแนวทางการเกษตรที่เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม 
 นางอัญชลี กล่าวเพ่ิมเติมว่า เป้าหมายสำคัญคือการรักษาคุณภาพ โดยเฉพาะด้านมาตรฐานการผลิต สมาชิกทุกแปลงได้รับ
การรับรองมาตรฐาน GAP และปฏิบัติตามข้อกำหนดการผลิตกล้วยหอมทองปลอดสารเคมีอย่างเคร่งครัด ตั้งแต่การเตรียมแปลง 
การดูแลรักษา การเก็บเกี่ยว ไปจนถึงการคัดบรรจุ โดยมีการตรวจติดตามแปลงปลูกทุกเดือน พร้อมบันทึกข้อมูลการผลิตในระบบ
ดิจิทัลเพ่ือให้สามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ตลอดกระบวนการ สร้างความเชื่อมั่นให้แก่ผู้ซื้อและผู้บริโภคในต่างประเทศ กรมส่งเสริม
การเกษตรยังได้สนับสนุนการพัฒนากลุ่มอย่างต่อเนื่อง ผ่านโครงการส่งเสริมและพัฒนาเพ่ือเข้าสู่ห่วงโซ่อุปทานและบริการมูลค่าสูง 
การส่งเสริมและพัฒนาห่วงโซ่อุปทาน การสนับสนุนต้นพันธุ์กล้วยหอมทองคุณภาพ โดยเฉพาะการใช้เทคนิคการขยายพันธุ์ด้วยการ
เพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ เพ่ือให้ได้ต้นพันธุ์ที่มีคุณภาพ ปลอดโรค และให้ผลผลิตสม่ำเสมอ รวมถึงการขยายเครือข่ายผู้ผลิตเพ่ือรองรับ
ความต้องการของตลาด และเพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันของเกษตรกรไทยในตลาดโลก 
 "ปัจจุบันแปลงใหญ่กล้วยหอมทองตำบลถ้ำสิงห์ ซึ่งดำเนินงานในรูปแบบวิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรกรทำสวนกล้วยตำบลถ้ำ
สิงห์ นับเป็นต้นแบบของการรวมกลุ่มเกษตรกรที่ประสบความสำเร็จ สามารถสร้างรายได้และความม่ันคงทางอาชีพให้สมาชิก สร้าง
งานและกระจายรายได้สู่ชุมชน ลดการใช้สารเคมี ยกระดับมาตรฐานการผลิตสู่ระดับสากล ตลอดจนพัฒนาเป็นแหล่งเรียนรู้ด้านการ
ผลิตกล้วยหอมทองคุณภาพและการบริหารจัดการกลุ่มที่เข้มแข็ง สะท้อนแนวทางการพัฒนาเกษตรกรรมของกรมส่งเสริมการเกษตร
ที่มุ่งเน้นการมีส่วนร่วมของเกษตรกร การใช้นวัตกรรม และการเติบโตอย่างยั่งยืน" นางอัญชลี กล่าว 
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https://www.dailynews.co.th/news/6019794/?fbclid=IwY2xjawTFWslleHRuA2FlbQIxMABicmlkE
TFxZHFLNWtTS2xQM1JlbHdCc3J0YwZhcHBfaWQQMjIyMDM5MTc4ODIwMDg5MgABHjZEhDWRV
rRqNrdCI81k2B4LJoSeWpdisX5Tmp-
AED0iMk59oejASmFRAzJt_aem_Vy1qJ00eTKmLocSs6Sx8hw 

ดันกล้วยหอมทองถ้ำสิงห์ สู่ตลาดญี่ปุ่น เน้นมาตรฐาน คุณภาพ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
เดินหน้าส่งเสริมการรวมกลุ่มเกษตรกรดันกล้วยหอมทองถ้ำสิงห์ สู่ตลาดญี่ปุ่น เน้นมาตรฐาน คุณภาพ และความยั่งยืน สร้างรายได้
มั่นคงด้วย BCG Model 
 นางอัญชลี สุวจิตตานนท์ อธิบดีกรมส่งเสริมการเกษตร กล่าวว่า วิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรกรทำสวนกล้วยตำบลถ้ำสิงห์ 
ปัจจุบันมีสมาชิก 57 ราย พื้นที่ปลูกกล้วยหอมทองกว่า 450 ไร่ จำนวน 76 แปลง ส่วนใหญ่ปลูกแบบสวนผสมร่วมกับกาแฟ ปาล์ม
น้ำมัน มะพร้าว และทุเรียน เพ่ือเพ่ิมความหลากหลายของรายได้และรักษาสมดุลของระบบนิเวศ กลุ่มมุ่งผลิตกล้วยหอมทอง
คุณภาพเพ่ือการส่งออกไปยังประเทศญี่ปุ่น โดยรับซื้อผลผลิตจากสมาชิกในราคาประมาณ 17 บาทต่อกิโลกรัม ปัจจุบันสามารถ
ส่งออกเฉลี่ย 400 กล่องต่อสัปดาห์ หรือประมาณ 240  ตันต่อปี และตั้งเป้าเพ่ิมเป็น 600 กล่องต่อสัปดาห์ในปี 2569 และ 1,000 
กล่องต่อสัปดาห์ในปี 2570 เพ่ือตอบสนองความต้องการของตลาดที่ยังมีแนวโน้มเพ่ิมข้ึน 
 นอกจากนี้แปลงใหญ่กล้วยหอมทองถ้ำสิงห์ ยังบูรณาการทำงานร่วมกับสถาบันการศึกษาต่างๆ เช่น ม หาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย เพื่อขยายผลเทคโนโลยีที่เหมาะสม เช่น ระบบการล้างกล้วย
หอมทองด้วยเทคโนโลยี นานาบับเบิ้ล รวมถึงการพัฒนาแปรรูปเครื่องดื่มกล้วยหอมทอง และการจัดทำแปลงต้นแบบเทคโนโลยี
ระบบน้ำอัตโนมัติ ความสำเร็จของกลุ่มเกิดจากการบริหารจัดการแบบมีส่วนร่วม โดยนำหลักเศรษฐกิจ BCG Model มาประยุกต์ใช้
ตลอดห่วงโซ่การผลิต ทั้งการเพ่ิมมูลค่าผลผลิต การแปรรูปเป็นกล้วยหอมทองทอดกรอบ การนำวัสดุเหลือใช้มาผลิตปุ๋ยหมัก การนำ
น้ำจากกระบวนการคัดบรรจุกลับมาใช้ในแปลง รวมถึงการส่งเสริมการปลูกแบบผสมผสาน ลดการใช้สารเคมี และผลิตสารชีวภัณฑ์
ใช้เอง เพ่ือให้สอดคล้องกับแนวทางการเกษตรที่เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม 
 เป้าหมายสำคัญคือการรักษาคุณภาพ โดยเฉพาะด้านมาตรฐานการผลิต สมาชิกทุกแปลงได้รับการรับรองมาตรฐาน GAP 
และปฏิบัติตามข้อกำหนดการผลิตกล้วยหอมทองปลอดสารเคมีอย่างเคร่งครัด ตั้งแต่การเตรียมแปลง การดูแลรักษา การเก็บเกี่ยว 
ไปจนถึงการคัดบรรจุ โดยมีการตรวจติดตามแปลงปลูกทุกเดือน พร้อมบันทึกข้อมูลการผลิตในระบบดิจิทัลเพื่อให้สามารถตรวจสอบ
ย้อนกลับได้ตลอดกระบวนการ สร้างความเชื่อม่ันให้แก่ผู้ซื้อและผู้บริโภคในต่างประเทศ 
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 นอกจากนี้ กรมส่งเสริมการเกษตรยังได้สนับสนุนการพัฒนากลุ่มอย่างต่อเนื่อง ผ่านโครงการส่งเสริมและพัฒนาเพ่ือเข้าสู่
ห่วงโซ่อุปทานและบริการมูลค่าสูง การส่งเสริมและพัฒนาห่วงโซ่อุปทาน การสนับสนุนต้นพันธุ์กล้วยหอมทองคุณภาพ โดยเฉพาะ
การใช้เทคนิคการขยายพันธุ์ด้วยการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ เพื่อให้ได้ต้นพันธุ์ที่มีคุณภาพ ปลอดโรค และให้ผลผลิตสม่ำเสมอ รวมถึงการ
ขยายเครือข่ายผู้ผลิตเพื่อรองรับความต้องการของตลาด และเพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันของเกษตรกรไทยในตลาดโลก 
 “ปัจจุบันแปลงใหญ่กล้วยหอมทองตำบลถ้ำสิงห์ ซึ่งดำเนินงานในรูปแบบวิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรกรทำสวนกล้วยตำบล
ถ้ำสิงห์ นับเป็นต้นแบบของการรวมกลุ่มเกษตรกรที่ประสบความสำเร็จ สามารถสร้างรายได้และความมั่นคงทางอาชีพให้สมาชิก 
สร้างงานและกระจายรายได้สู่ชุมชน ลดการใช้สารเคมี ยกระดับมาตรฐานการผลิตสู่ระดับสากล ตลอดจนพัฒนาเป็นแหล่งเรียนรู้
ด้านการผลิตกล้วยหอมทองคุณภาพและการบริหารจัดการกลุ่มที่เข้มแข็ง สะท้อนแนวทางการพัฒนาเกษตรกรรมของกรมส่งเสริม
การเกษตรที่มุ่งเน้นการมีส่วนร่วมของเกษตรกร การใช้นวัตกรรม และการเติบโตอย่างยั่งยืน” 
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https://www.khaosod.co.th/technologychaoban/techno-news/article_340959 
สายทุเรียนห้ามพลาด! งานทุเรียนชุมพร 2026 กิน ช้อป เที่ยว ครบจบในงาน 
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ปักหมุดรอเลย! “งานทุเรียนชุมพร 2569” ก้าวสู่ความท้าทายอนาคต อัดแน่นความรู้-ความบันเทิงจัดเต็ม 24-26 กรกฎาคมนี้  
สำนักงานเกษตรจังหวัดชุมพร ขอเชิญชวนพ่ีน้องเกษตรกร ชาวสวนทุเรียน และนักท่องเที่ยวทุกท่าน เที่ยว ชม ชิม ในงาน 

“ทุเรียนชุมพร ก้าวสู่ความท้าทายแห่งอนาคต” (Chumphon Durian Intelligence 2026) มหกรรมทุเรียนครั้งยิ่งใหญ่ที่จะพาทุก
คนไปสัมผัสกับนวัตกรรมการเกษตรแห่งอนาคต ควบคู่ไปกับความสนุกสนานตลอด 3 วันเต็ม ตั้งแต่วันที่ 24 -26 กรกฎาคม 2569 
ณ สวนอาภากรเกียรติวงศ์ ตำบลท่าตะเภา อำเภอเมืองชุมพร จังหวัดชุมพร 
 ไฮไลต์สิ่งน่าสนใจภายในงานที่คุณไม่ควรพลาด: 
 เจาะลึกวิชาการและนวัตกรรม : ตื่นตากับนิทรรศการนวัตกรรมทางการเกษตรยุคใหม่ ร่วมฟังกิจกรรมเสวนาแลกเปลี่ยนความรู้เพ่ือ
รับมือกับความท้าทายในอนาคต และร่วมลุ้นไปกับการประกวดผลผลิตทางการเกษตรคุณภาพเยี่ยม 
 ช้อป ชิม ชิลล์ ชิงรางวัล: เดินเลือกซื้อทุเรียนและสินค้าคุณภาพดีจากร้านค้ามากกว่า 50 ร้านค้า พร้อมสนุกไปกับกิจกรรม
ประกวดภาพถ่ายวิถีชาวสวน และกิจกรรมพิเศษช่วง “นาทีทอง” ร่วมลุ้นเงินรางวัลรวมมูลค่ากว่า 50,000 บาท 
มหกรรมคอนเสิร์ตจากศิลปินดังชมฟรีทุกคืน! 

24 ก.ค. 2569: พบกับ ปราโมทย์ วิเลปะนะ 
25 ก.ค. 2569: พบกับ ม.เม็ล 300 และ แพมม่ี สุธิดา 
26 ก.ค. 2569: พบกับ วงกางเกง และ มินตรา อินทิรา 

วันเวลาและสถานที่จัดงาน : วันที่ 24-26 กรกฎาคม 2569 
ณ สวนอาภากรเกียรติวงศ์ ตำบลท่าตะเภา อำเภอเมืองชุมพร จังหวัดชุมพร 
สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมได้ที่ : เบอรโ์ทรศัพท์: 077-596-658 
Facebook: สำนักงานเกษตรจังหวัดชุมพร 

งานนี้คนรักทุเรียนและเกษตรกรยุคใหม่ห้ามพลาด! มาร่วมชมความก้าวหน้าของทุเรียนชุมพรและสนุกไปด้วยกันค่ะ 
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https://siamrath.co.th/regional/news/160027?fbclid=IwY2xjawTFWpRleHRuA2FlbQIxMABicmlkETFxZHFLNWtT
S2xQM1JlbHdCc3J0YwZhcHBfaWQQMjIyMDM5MTc4ODIwMDg5MgABHgkUJWvekRmH5oMi0T89sQWd7VuERTi1
LZH-wbqf4RETi9Q5b_eFkmyIPtec_aem_iG966c2zaKJp5I4ETE2FxQ 

ปักหมุด!! ชุมพรจัดใหญ่ “ทุเรียนชุมพร ก้าวสู่อนาคต” โชว์นวัตกรรมเกษตร 24-26 ก.ค.นี้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
สำนักงานเกษตรจังหวัดชุมพร เตรียมจัดงานใหญ่ “ทุเรียนชุมพร ก้าวสู่ความท้าทายแห่งอนาคต” ชูนวัตกรรมเกษตรยุคใหม่พร้อม
ความบันเทิงครบครัน 24-26 กรกฎาคมนี้ 

วันที่ 12 ก.ค.69 สำนักงานเกษตรจังหวัดชุมพร เดินหน้าส่งเสริมการท่องเที่ยวเชิงเกษตรและยกระดับศักยภาพเกษตรกร
ไทย ด้วยการจัดงานมหกรรมครั้งยิ่งใหญ่แห่งปี “ทุเรียนชุมพร ก้าวสู่ความท้าทายแห่งอนาคต” หรือ Chumphon Durian 
Intelligence 2026 โดยมีกำหนดการจัดงานขึ้นระว่างวันที่ 24 - 26 กรกฎาคม 2569 ณ สวนอาภากรเกียรติวงศ์ ตำบลท่าตะเภา 
อำเภอเมืองชุมพร จังหวัดชุมพร เพ่ือเปิดพ้ืนที่ให้นักท่องเที่ยว เกษตรกร และชาวสวนทุเรียน ได้ร่วมสัมผัสกับมิติใหม่ของวงการ
เกษตรกรรมไทยที่ผสมผสานนวัตกรรมแห่งอนาคตเข้ากับความบันเทิงอย่างลงตัวตลอดการจัดงานทั้ง 3 วันเต็ม 

การจัดงานในครั้งนี้มุ่งเน้นการให้ความรู้และการพัฒนาที่ยั่งยืน ผ่านนิทรรศการนวัตกรรมทางการเกษตรยุคใหม่ที่จะช่วย
เพ่ิมประสิทธิภาพในการเพาะปลูก พร้อมทั้งมีการเปิดเวทีเสวนาแลกเปลี่ยนองค์ความรู้จากผู้เชี่ยวชาญเพ่ือเตรียมความพร้อมให้กับ
เกษตรกรในการรับมือกับความท้าทายในอนาคต นอกเหนือจากสาระความรู้ทางวิชาการแล้ว ภายในงานยังมีการประกวดผลผลิต
ทางการเกษตรคุณภาพเยี่ยมเพ่ือเชิดชูเกียรติชาวสวนที่ตั้งใจพัฒนาสายพันธุ์ทุเรียน รวมถึงการออกร้านจำหน่ายทุเรียนและสินค้า
เกษตรแปรรูปคุณภาพดีจากกลุ่มเกษตรกรโดยตรงมากกว่า 50 บูธร้านค้า เปิดโอกาสให้ผู้ร่วมงานได้เลือกช้อป ชิม และสนับสนุน
สินค้าชุมชนอย่างเต็มที่ 
 นอกจากกิจกรรมส่งเสริมการเกษตรแล้ว งานนี้ยังอัดแน่นไปด้วยกิจกรรมสร้างสรรค์และความบันเทิงเพ่ือดึงดูดนักท่องเที่ยว 
ไม่ว่าจะเป็นกิจกรรมประกวดภาพถ่ายวิถีชาวสวนที่สะท้อนถึงอัตลักษณ์ท้องถิ่น กิจกรรมลุ้นรับโชคในช่วง "นาทีทอง" ที่มีเงินรางวัล
รวมมูลค่ากว่า 50,000 บาท ตลอดจนมหกรรมคอนเสิร์ตจากศิลปินชื่อดังที่เปิดให้ชมฟรีทุกค่ำคืน นำโดย ปราโมทย์ วิเลปะนะ ใน
คืนวันที่ 24 กรกฎาคม ตามด้วย ม.เม็ล 300 และ แพมมี่ สุธิดา ในวันที่ 25 กรกฎาคม ก่อนจะปิดท้ายความสนุกในวันที่ 26 
กรกฎาคม ด้วยวงกางเกง และ มินตรา อินทิรา สำหรับผู้ที่สนใจเข้าร่วมงานหรือต้องการสอบถามรายละเอียดเพ่ิมเติม สามารถ
ติดต่อได้ที่สำนักงานเกษตรจังหวัดชุมพร หมายเลขโทรศัพท์ 077-596658 หรือติดตามความเคลื่อนไหวผ่านทางแฟนเพจเฟซบุ๊ก 
สำนักงานเกษตรจังหวัดชุมพร มาร่วมเป็นส่วนหนึ่งในการขับเคลื่อนและเฉลิมฉลองความก้าวหน้าของทุเรียนชุมพรไปด้วยกัน 


